58
MENU

Mandag, onsdag, fredag & sgwdag

FORRET

JOMFRUHUMMERBISQUE
HAVTASKE - CITRUS - OLIVENOLIE

Vin: 2022 Chablis per Aspéra, Domaine Charly Nicolle, Bourgogne

MELLEMRE'T
BROLOKKES NYE KARTOFLER
HAVGUS - RADISER - LOVSTIKKE

Vin: 2021 Les Peliles Roches, Chinon Blanc, Charles Foguel, Loire

HOVEDRET
KALVEFILET
MORKEL - SELLERI - NYE GULERODDER

Vin: 2022 ‘Thanisch Spétburgunder “Unfiltriert”, Mosel

osT
UDVALG AF OSTE MED KOMPOT OG RISTET RUGBROD
Vin: Brolokkes egen Mjod

DESSERT
STIKKELSB/AR
HVID CHOKOLADE - STIKKELSB/ERSORBET - TUILES

Ol: ChampagneBeer, Prinsessen pa erten, H.C. Andersen Brewery

3-retter kr. 495,-

Vinmenu kr. 495,-

s-retter kr. 685,-

Vinmenu kr. 685.-

58
NMENU

Tivsdayg, tovsdag & lgvdag

FORRET

RIMMET ORRED
PORRE - MUSLINGEFLODE - URTER

Vin: 2023 Steininger Riesling, Kamptal

MELLEMRET
TOMATER I VARIATION
BURRATA - OLIVENOLIE - BASILIKUM

Vin: NV Louis Perdrier Brut, Patriarche Pere el Fils, Bourgogne

HOVEDRET
VILDTFILET
BRAISERET VILDT - /ERTER - VILDTSAUCE

Vin: 2021 Moulin-a-Vent, Richard Rolttiers, Beaujolais

osT
UDVALG AF OSTE MED KOMPOT OG RISTET RUGBROD
Vin: CRYO A:ble-isvin, Ostergaard Vinmageri, Lolland

DESSERT
JORDB/ER
CHOKOLADE - SKOVM/ERKE - HYLDEBLOMST

Vin: Domaine Des Forges, Coleaux du Layon 1.Cru Chaume, Loire

3-retter kr. 495.-

Vinmenu Kkr. 495,-

5-retter kr. 685,-

Vinmenu kr. 685.-




